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ность – 
п р е к р а с -
ный воз-
раст. По-
этому у 
л ю д е й 

старшего поколения мото-
роллер с немного смешным 
названием «Тулица» вызыва-
ет добрые воспоминания.
В конце 1970-х годов СССР 

активно развивал произ-
водство малолитражного 
транспорта, отвечающего 
запросам городских жите-
лей. Одним из ответов на 

этот спрос стал мотороллер 
«Тулица», выпускавшийся с 
1979 по 1989 год на Тульском 
машиностроительном заводе 
(Туламашзавод). Эта модель 
стала частью эпохи, когда 
простота, экономичность и 
доступность ценились выше 
изысканного дизайна или 
высоких скоростей.
Идея создания «Тулицы» 

возникла на фоне роста по-
пулярности мотороллеров в 
Европе и Азии. Советские 
инженеры стремились 
предложить отечественный 
аналог, адаптированный 
к местным условиям. За 
основу взяли «Турист-М». 
Главные отличия – благодаря 
модернизированной систе-
ме впуска одноцилиндровый 
двигатель с рабочим объе-
мом 0,199 л стал более мощ-

ным (14 л.с.), вместо двух 
6-вольтовых устанавливался 
один 12-вольтовый аккумуля-
тор. Глушитель мотоциклет-
ного типа остался тем же, а 
вот инструментальный ящик 
над колесом исчез. Бак вме-
щает 12 л топлива, при езде 
по шоссе расход составлял 

4,5 л на 100 км, то 
есть на одной заправ-

ке можно было про-
ехать всего около 260 км. 

Заявленная максимальная 
скорость – 97 км/ч. Однако, 
по свидетельствам очевид-
цев, так разгоняться не сто-
ило, потому что мотороллеру 

была свой-
ственна «па-

дучесть». 
В снаряженном 

состоянии «Тулица» весит 
более 150 кг, и это много – 
снижаются динамические 
характеристики, и вдобавок 
неудобно пользоваться цен-
тральным упором для стоян-
ки. Также владельцы жало-
вались на неэффективный 
и быстро изнашивающийся 
механизм кикстартера (раз-
новидность стартера, приво-
димого в действие ногой).

«Тулица» не была техно-
логическим прорывом, но 
стала важной частью по-
вседневной жизни многих 
советских граждан. Ее исто-
рия напоминает о времени, 
когда мобильность озна-
чала не роскошь, а до-

ступную возможность быть 
в движении.
Будем рады видеть вас 

в нашем музее по адре-
су Льяловское шоссе, 1А 
(в полутора километрах от 
монумента «Штыки») по 
средам, субботам и вос-
кресеньям с 11.00 до 15.30. 
Предварительно необхо-
димо зарегистрироваться 
на посещение по телефону 
8 (993) 352-0866.
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Не за горами майские празд-
ники – время поездок за город, 
шашлыков и отдыха. Но что де-
лать, если хочется чего-то но-
вого? Собрали для вас пять не-
обычных идей для досуга.

КУЛИНАРНЫЙ ПИКНИК
Традиционные шашлыки мож-

но заменить на импровизирован-
ный кулинарный мастер-класс 
на свежем воздухе. Выберите 
место с мангалом или грилем, 
предложите каждому участнику 
принести свои любимые ингре-
диенты для приготовления блюд. 
Можно разделиться на команды 
и устроить кулинарное соревно-
вание – кто приготовит самое 
вкусное блюдо. Соревнование, 
где все присутствующие и участ-
ники, и судьи, – отличный вари-
ант освежить формат отдыха. Ну 
и, конечно, вручить приз лучшему 
кулинару дня!

РЕТРОФОТОСЕССИЯ 
Эта идея позволит вам не толь-

ко повеселиться, но и создать 
уникальные воспоминания. Вы-
берите эпоху, которая вам ин-
тересна – например, 20-е годы 
с их гламуром и джазом или 80-е
с яркими цветами и неоновы-
ми аксессуарами. Подготовьте 

костюмы и реквизит, а затем 
отправьтесь в парк или истори-
ческое место для фотосессии. 
Можно даже пригласить про-
фессионального фотографа, 
использовать штатив для груп-

повых снимков. Ну а для домо-
седов – остаться дома и устроить 
костюмированную вечеринку.

ТЕМАТИЧЕСКИЙ 
КИНОВЕЧЕР

Майские праздники в первую 
очередь ассоциируются с 9 Мая. 
Во многих киноклубах в пред-
дверии праздника проводятся 

тематические киновечера и да-
же ночи кино. За совсем неболь-
шую плату вы сможете в уют-
ной атмосфере погрузиться 
в мир прекрасного
советского 
кино. 

ПОСЕЩЕНИЕ 
ИСТОРИЧЕСКОЙ 
РЕКОНСТРУКЦИИ 

Окунитесь в атмосферу про-
шлого, посетив историческую 
реконструкцию, приуроченную 
к 9 Мая. Не забудьте попробо-
вать блюда полевой кухни, ко-
торые позволят вам не только 
увидеть, но и «вкусить» исто-
рию. 

ПИСЬМА С ФРОНТА 
Организуйте вечер воспо-

минаний, посвященный Дню 
Победы, в формате чтения 
писем и дневников солдат. По-
просите друзей и семью под-
готовить фронтовые письма 
из семейных архивов. Создайте 
атмосферу военного времени: 
используйте старые фотогра-
фии, музыку той эпохи и даже 
наряды в стиле 40-х годов. Это 
поможет глубже понять чувства 
и переживания людей того вре-
мени.

КУПЛЮ

ЖИЛЬЕ
■Куплю кв., дом. *8-926-940-
5873

МАШИНУ
■Купим ваш автомобиль. 
Zelcars.ru. *8-903-724-2594

ДРУГОЕ
■Куплю антиквариат. До-
рого. *8-916-069-4748

■КУПЛЮ: Магнитофоны. При-
емники. Колонки. Аппаратуру. 
Пластинки. Кассеты. Диски. 

Фотоаппараты. Бинокли. 
Микроскопы. Часы. Значки. 
Монеты. Марки. Открытки. 
Статуэтки. Куклы. Машинки. 
Украшения. Бижутерию. Серви-
зы. Посуду. Самовары. Книги. 
Журналы. *8-909-645-2522

■Куплю измерительные при-
боры СССР: осциллографы, 
частотомеры и т.д. Радиодета-
ли. Дорого. *8-915-033-0001

■Радиоэлектроника любая. 
*8-916-774-0005, Дмитрий

■Куплю радиодетали любые. 
Платы. Приборы СССР, 
электронные, измерительные. 
Компьютеры. Инструмент 
разный. Станки. Запчасти. 
*8-901-753-8406

■Куплю старинные иконы и 
картины от 80 тыс. руб., книги 
до 1940 г., статуэтки, сервизы, 
золотые монеты, знаки, само-
вары, колокольчики. *8-920-
075-4040

ПРОДАМ

ДАЧИ, УЧАСТКИ
■ Участок 10 сот., ухожен, 9 км 
от Зеленограда, СПК Ложки, 
Солнечн. р-н. *8-925-175-0794

СНИМУ

КВАРТИРУ
■Сниму квартиру. *8-903-795-
6934

■Сниму комнату, 1-, 2-, 3-к. кв. 
*8-926-940-5873

■Сниму квартиру у хозяина. 
*8-926-527-9998

СДАМ

ДРУГОЕ
■Аренда помещения в органи-
зации, корп. 339А. Площадь 21 
кв. м. *8-916-109-8222

РЕМОНТ

■Сантехник. электрик. 
*8-916-444-9825

■ПЛИТОЧНИК. *8-926-531-
4526

■Плиточник. *8-499-347-0470

■Рем. стир. и посудомоечных 
маш. *8-985-251-0573

ГРУЗОПЕРЕВОЗКИ

■ 0-20 т. Авто в центр. *8-926-
523-9097

■ ГАЗель груз. деш. *8-965-
370-0730

■Все авто + центр + грузчики. 
*8-926-523-9097

■ ГАЗель, грузчики. *8-925-
069-1024

■ ГАЗель, деш. *8-916-733-
5301

УСЛУГИ

РЕМОНТ
■Быстрый ремонт хол-ков, 
стир. и п/м машин. *8-903-
796-0189

■Ремонт любых холодиль-
ников у вас дома. *8-925-
263-0190

■Домашний мастер. *8-499-
347-0470

НАСЕКОМЫЕ

■ Унич. насек. Лиц. *8-499-720-
8033

УРОКИ

■Индивидуальные уроки по 
рисованию для детей и взрос-
лых. *8-919-034-0453

■История России, общество-
знание. *8-901-722-4808

ТРЕБУЮТСЯ

■В корп. 436 требуется 
консьерж. Работа 1/2 с ночью. 
Оплата 1300 р./сутки. *8-903-
173-0647

■Вахтер, корп. 1554. *8-916-
700-0843

■Вахтер, корп. 449, график 
2/2. *8-916-925-1532

■Водители в такси. *8-925-
438-0303

■Консьерж, корп. 316. *8-916-
421-7604

■Клинеры. З/п высокая, граж-
данство РФ. *8-985-006-4888

■Охранник, корп. 617, 2008, 
1462, 1004, 1106, 418. Рабо-
та рядом с домом. *8-985-
507-8465

■Продавец-кассир, 2/2, з/п 
от 35 т. р. *8-966-303-0315

■Помощник юриста. Уверен-
ный пользователь на своем ПК. 
Дистанционный качеств. набор 
рукописных текстов. Отправка 
почты. *8-916-212-9690

■Срочно требуется вахтер 
(женщина) в подъезд, 15-й мкрн. 
*8-968-666-1352, 8-915-054-9534

РАЗНОЕ 

■Отдам в хорошие руки котят. 
*8-926-593-3351
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6.00 Новости
6.10 Играй, гармонь любимая! 12+
6.55 «Часовой». 12+
7.25 «Здоровье». 16+
8.30 «Золотая коллекция
«Союзмультфильма». 0+
9.10 «Непутевые заметки» 
с Дмитрием Крыловым. 12+
9.30 «Мечталлион». Национальная 
лотерея. 12+
10.00 Новости 
10.15 «Жизнь других». 12+
11.05 «Повара на колесах». 12+
12.15 «Видели видео?» 0+
13.30 Д/ф «Сила ароматов. Весна». 
12+
14.15 Х/ф «Конец операции 
«Резидент». 12+
17.05 Д/ф «Владимир 
Жириновский. Прямая речь». 12+
18.00 Вечерние новости 
19.00 «Три аккорда». Финал. 16+
21.00 «Время»

5.30 Х/ф «Личные счеты». 16+
7.20 «В кругу друзей»
8.00 Местное время. Воскресенье
8.35 «Когда все дома с Тимуром 
Кизяковым»
9.25 Утренняя почта с Николаем 
Басковым
10.10 Сто к одному
11.00 Вести
11.30 Наши. Военкоры. 12+
12.00 Д/ф «Берлинская операция. 
1945». 12+
13.00 Судьба человека с Борисом 
Корчевниковым. 12+

14.30 Вести. Местное время
15.00 Аншлаг и Компания. 16+
17.50 Песни от всей души. 12+
20.00 Вести недели
22.30 Москва. Кремль. Путин
23.00 Воскресный вечер с 
Владимиром Соловьевым. 12+

6.25 Д/ф «Александр Белявский. 
Последний побег». 16+
7.15 Х/ф «Портрет любимого». 12+

10.55 Полезная программа. 6+
11.30 События. 6+
11.45 Наша смешная жизнь. 16+
12.30 Х/ф «Лекарство против 
страха». 12+
14.30 Московская неделя. 12+
15.00 Д/ф «Дорогие товарищи. 
Балетные страсти». 16+
15.55 Д/ф «Настоящий детектив. 
Слепой свидетель». 16+
16.40 Д/ф «90-е. Пипл хавает». 16+
17.35 Х/ф «Взгляд русалки». 16+
21.15 Х/ф «Тень дракона». 12+

6.30 Х/ф «Красота небесная». 16+
8.55 Метод Рогова. 16+
10.00 Пять ужинов. 16+
10.15 Х/ф «Призрачная связь». 16+
14.45 Х/ф «Сердце выбрало тебя». 
16+
19.00 Х/ф «Моя прекрасная 
жизнь». 16+
22.50 Х/ф «Механика любви». 16+

6.00 «С бодрым утром!» 16+
8.30 «Новости». 16+
9.00 «Самая народная программа». 
16+
9.30 «Знаете ли вы, что?» 16+
10.30 «Наука и техника». 16+
11.30 Д/с «Легенды и мифы». 16+
12.55 «Неизвестная история». 16+
13.55 «Купи-продай». 16+
14.55 Т/с «Операция «Карпаты». 
16+
23.00 «Итоговая программа с 
Петром Марченко». 16+

6.00 М/с «Три кота». 0+
7.20 М/ф «Невероятные 
приключения кота». 16+
9.00 М/ф «Балерина». 12+
10.55 М/ф «Angry Birds-2 в кино». 
6+
12.55 Х/ф «Ловушка для 
привидения». 12+
14.55 Х/ф «Бюро магических 
услуг». 12+
17.15 Богатырские игры. 16+
19.30 В темноте. 16+
21.30 Кто тут жулик? 16+
22.30 Х/ф «Дикая». 16+
0.55 Х/ф «Друг на продажу». 16+
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ИНГРЕДИЕНТЫ:  • мука – 750 г; • молоко – 200 мл; 
• дрожжи сухие – 12 г; • яйца – 5 шт.; • сахар тростниковый – 120 г; 
• соль – 2 г; • апельсиновый сок – 50 мл; • экстракт ванили – 5 г; 
• цедра лимона – 30 г; • цедра апельсина – 30 г; • мед – 30 г;
• сливочное масло – 150 г 
Для начинки: • сливочное масло – 50 г; • цукаты – 100 г; 
• изюм – 100 г; • сушеная вишня – 100 г

ПАСХАЛЬНЫЙ 

КУЛИЧ КРАФФИН

Екатерина 
ДАНИЛИНА

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
В теплое молоко добавьте 1 ст. л. сахара и дрожжи, перемешайте и уберите в тепло 

на 7 минут, пока не образуется пенная шапка. Отделите белки от желтков у 3 яиц. В миске 
смешайте 2 яйца и 3 желтка. Всыпьте оставшийся сахар и миксером взбейте до пышной 
светлой массы. В миске смешайте большую часть муки с солью и влейте туда подошедшие 
дрожжи, затем добавьте взбитые с сахаром яйца, апельсиновый сок, цедру лимона и 
апельсина, экстракт ванили и мед. Замесите тесто, добавив оставшуюся муку.

Сливочное масло растопите, остудите, добавьте в тесто и еще раз тщательно 
перемешайте все. Вымешивайте тесто на столе до тех пор, пока оно не начнет отлипать от 
рук и стола и не станет эластичным. На это может понадобиться около 15-30 минут. Тесто 
переложите в миску, смазанную маслом, накройте пищевой пленкой и уберите в теплое 
место на 1 час. Оно должно увеличиться в размере в 2-3 раза. Вишню, цукаты и изюм 
промойте, обсушите. Вишню с цукатами мелко нарежьте и перемешайте между собой. 
Подготовьте формочки.

Подошедшее тесто разделите на 4 равные части. Скатайте каждый кусочек в шар, 
накройте пищевой пленкой и оставьте на 5 минут. Стол присыпьте мукой и каждый шар 
раскатайте в тонкий пласт толщиной 2 мм. Затем смажьте его растопленным сливочным 
маслом и посыпьте подготовленной начинкой. Сверните плотным рулетом, накройте 
пищевой пленкой и поставьте в теплое место. Рулет разрежьте острым ножом посередине 
вдоль, отступив пару сантиметров от начала. Закрутите спиралью одну половинку рулета к 
его началу. Вторую половинку закрутите спиралью, поднимая и укладывая поверх первой. 
Аккуратно переложите заготовки в форму для выпечки, накройте сверху пищевой пленкой 
и оставьте в теплом месте на 20 минут для подъема.

Духовку предварительно разогрейте до 200°С. Выпекайте краффины сначала 5-7 минут, 
далее накройте верх фольгой и готовьте еще 35 минут при 180°С. Остудите в формах, а 
затем посыпьте сахарной пудрой.


